
tauracja ,,Cymes" z zydowskA kuchni4 w Chmieiniku
Aby spr6bowa6 iydow.

skiej kuchni, nie trzeba jui
jechai do Krakowa czy
Warszawy. Restauracje z
koszeinymi daniami mamy
bardzo bl isko Kielc - w
Chmielniku.

Na chmielnickim rynku zdaleka
pzyciqga wzrok szyld znapisami
w jQzykach polskim i hebrajskim.
Za skromnymi dazwiamijesi male
ponieszczenie cjekawie uzadzo-
ne. W rogu stoi pian'no, a na nim
oryginalne bibeloly. W lod6wce
przy ladzie stoi czeSi potraw. Ja-
KO prerwszy rzuca ste vv oczy
ogromny sl6j ze Sledziami, obok
le2y cos pr2ypominajAcego pie-
czen i tacka pelna rurek z kfe-
mem. Wfa6cicie{ka zapewda, 2e
,,vszyslko robita dzisiaj.

Na tabl icy z menu wiszqdania z
zupelnje innej kuchni, ale wlaSc!
cielka dyskretnie pyta. czy iniere-
suja,nas 2ydowskie pctra\ryy i po-
daje r9c:nie pisan y j6dlospis.

Znajdziemy w nim Sledzie po
zydowsku (te ze sloja) maryno-
wane z go2dzikami, ros6l po 2y-
dowsku z dodatkiem gQsiny Ub
czeF,{ony barczczyk z paszteci-
kiem. Na drugle danie mo2na za-
m6wii kugiel (to ta pieczei z Io-
ddv,/ki) z r.talymi ziemniaczanlrmi
placuszkarni, gulasz z kop),{kami
czy pierogi po zydowskLt, czyli z
kaszy gryczanej, seia i r.-riQly. Na
desef sa lodv i aurki u kremem.

W poiskim jadlospisie znaleZliS-
my zupQ gulaszowa", placek po
wegiersku, gola.bki, kotlet mielo-
ny i ryily: do wyboru byly kaip i
pstrzu.

My wybralj6mydania tylko z 2y-
dowskiego menu. Zam6wil iSmy
Sledzikj,  rcs6i,  pierogi, kugiel i
rurKt z Kremem,

Natychrniast
ctz€kaske w postaci Sledzi. Byly.
pz-.pyszne, doslcwrlie rczplywaly
sie w ustech, ich niesarnowiiy
smal< Cyskretnie podkreslal/ go2-
Cziki. Potem natychmiest pojawil
siQ ros6l. Szybko przekonalismy

siQ,2e w upalny dzieh jego zama- l
wianie nie bylo dobrym po-
myslem. iak przystalo na ros6l
byl bardzo gorAcy i nie zamierzal
szybko u/ystygna,e. Cchlodzenie
go utrudnielo to, 2e byl bardziej
t lusty ni2 polsl(a odmiena, ponie-
wa2 ugotowano go z dodaikiern
gqsiny. Zamiast makaronu byla
pokruszone maca. Po wystudze-
niLr byl t'aidzo smaczny i aroma-
Iyczny.

Niesamowitych doznah srnako-
wych dostafczyly piefogiz kaszy
gryczanej, sera I miqty polane
maslem z dodatkiefi innego
Uuszczu, prawdopodobnie g?sie-
go. Kelnerka nie chciala zdradzie
skladu rnieszailki. Ka2dy skiad
nik farszu byl osobno ,,,.^/czuwal-
ny, na koflcu zostawal rze6ki
smak miely. Tylko ciasto byio nie-
co za grube.

Potem bylozasadnicze darie, kLt-
grel, czyli plasier pieczeni z mjelo-
nego mresa wobwego nadziene
jajkienr na twardo. Miesc byio wy--
Snrienicie przyeqdzone, lvilgoine
lekko pEyprawione ipolane kcper-
kowym sosem. Do iego byly melu!
kie placki pieczone z gotor,,/anych
:remniakdw (inne ni2 polskl. kcile
ty zernniaczane, delikainiejsze) i
zestaw pysznych sur6wek.

Na deser byly rurki z nieslod kie-
go cjasta lirucho-dro2d2o'r/ego

posypane obiicie cukrem puCrein
i wypelnione anocno masiany.n
krernem. lm Ciuzej sie je jadlJ.
lym byty smaczniejsze.

Obsluga jest- bez zarzutu, in!-]i
iastauraiorzy mogE tam je2di 6
po nauki. Kelnerka dyskretnie oo-
ser.?vuje, kiedy moze poda6 na-
stepne danie, aby przypadklem
nie przyniesi go zanim poprzg.l-
nie nie zosianie zjedzone.
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